
Cecina de vacuno mayor con AOVE y  nube de Grana Padano

Tataki  de  magret de pato con vinagreta de frutos de temporada

Croquetas cremosas de chocos con ali-ol i .

***

Costilla de cerdo a baja Tº  deshuesada y lacada con barbacoa

oriental,  h ierbas aromáticas y  patata frita en gajos al  taj ín

***

Torrija de  pan brioche caramelizada con helado de canela.

***
Vino Blanco D .O .  Monterrei  -  Lara da S ilva (100% Godello)

Vino T into D .O .  Ca.  R ioja -  V iña Zurtegui  (100% Tempranillo)

Aguas,  refrescos y  cervezas

Cafés e  infusiones
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