TALASO ATLANTICO
— RESTAURACION ——

CARTA - COCINA ATLANTICA
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B1

B1

EN LA RIA / IN THE RIA

Navajas a la brasa con beurre blanc (180gr). ©) PPy
Char-grilled razor shells with beurre blanc (180gr).

Berberechos a la brasa con ralladura de lima (180gr). @)
Char-grilled cockles with lime zest (180gr).

Bogavante azul asado a la brasa por partes con huevo frito y jugo de sus corales 20
presentado para dos personas (500gr).
Char-grilled split blue lobster with fried egg and its coral juice. For two people (500gr).

-

Calamar de potera a la brasa con sus interiores (por unidad). @) [ <x

Char-grilled jig-caught squid with its innards (piece).

22¢€

21€

63€

s/m

IVA incluido
VAT included




PARA COMENZAR / TO START WITH

8) Ensaladilla con tartar de atuin rojo, mayonesa de piparras y crujiente de pan. <X Moy

Olivier salad with red tuna tartare, piparra peppers mayonnaise and crispbread.

8) Tiradito de hamachi en leche de tigre de coco con crema de boniato y chips << o [ &
de platano macho.

Hamachi tiradito in coconut tiger’s milk with sweet potato cream and plantain chips.

Bl Picafia de vaca madurada con lascas de queso artesano curado de cabra. il

Matured beef picanha with shavings of artisan goat cheese.

Nigiris de gamba roja de Huelva al ajillo (4 unid). D &

Nigiris of garlic red prawn from Huelva (4 pieces).

81 Gyozas de rabo de vaca al vapor en caldo suave de apio y mayonesa de achiote (6 unid). $eol

Gyozas of steamed oxtail served in a delicate celery broth with annatto-infused mayonnaise (6 pieces).

Bl Nuestras croquetas de jamén con espuma de agua de tomate (6 unid). ¢ 0

Our ham croquettes with tomato water foam (6 pieces).

22€

18,50€

19€

24¢€

14,50€

13€

IVA incluido
VAT included




NUESTRAS PASTAS Y ARROCES / OUR PASTA AND RICE

Bl Rigatoni al dente con pesto rojo, bechamel ligera y polvo de kombu. ¢ 0

B2 Rigatoni al dente with red pesto, light bechamel and kombu powder.

B2 Fideua de chocos en su tinta con ali-oli terminado en horno de brasas. §°§ G @ €x

Fideua of cuttlefish in its own ink with aioli, finished in the charcoal oven.
e

. . . . o)
Arroz seco de nécora de la ria a la brasa con tartar de gambon. D&Y

Dry-style rice of char-grilled Galician velvet crab and King prawn tartare.
e

Arroz de carabinero y tartar de calamar de costa terminado en horno de brasas. D @ (N O < S
Rice with Carabinero prawn and locally-caught squid tartare finished in the charcoal oven.
-

. o)
g2 Arroz meloso de osobuco glaseado con setas y cebolla encurtida. () &

Creamy rice of ossobuco glazed with mushrooms and pickled onion.

16€

22¢€

36€

44€

24€

IVA incluido
VAT included




B2

B2

B2

B2

EN MAR ABIERTO / IN THE OPEN SEA

Bonito de temporada en salmuera y AOVE, ajada y cremoso de patata. <3 (i e

Brined seasonal bonito and EVOO, garlic sauce and creamy mash potatoes.

Rape negro a la romana con mayonesa de pimiento rojo asado y puerros. >3 JONC)

Battered black monkfish with roasted red pepper and leek mayonnaise.

Kokotxas de merluza al pilpil con ajo tostado, piparras y patata rota. <2 &

Hake kokochas al pil-pil with toasted garlic, and crash hot potatoes.

DE LA TIERRA / FROM THE LAND

, . o
“Presa de vaca” a la brasa sobre salteado de verduritas glaseadas. (i 8o

Char-grilled beef “Presa” over glazed sautéed vegetables.

. . . 10
Solomillo de vaca a la brasa y terminado como un steak tartar con patatas fritas. $OeMY

Char-grilled beef sirloin and finished as a steak tartare with French fries.
e
Pad thai de mogote ibérico glaseado con salsa agridulce. ¥ 0o (Y&

Pad Thai of pork Scoftch fillet glazed with sour sweet sauce.

—

. s . s 10)
Carrillera de ternera estofada al vino tinto y canela sobre puré de chirivia. h S

Beef cheek stew with red wine and cinnamon over parsnip purée.

21€

31€

28,50€

26€

28,50€

20,50€

19€

IVA incluido
VAT included




NOS ENDULZAMOS CON / SWEETEN YOURSELF WITH

Rias Baixas sin D.O. (100% Albarifio)
Rias Baixas no DOP (100% Albarifio)

Arman Doce 8,70€
Ribeiro sin D.O. (100% Moscatel)
Ribeiro no DOP (100% Moscatel)

P.X. Fernando de Castilla 10 afios 6€
D.O. Jerez-Xéres-Sherry (100% Pedro Ximénez)

P. X. Fernando De Castilla 10 years

DOP Jerez-Xérés-Sherry (100% Pedro Ximénez)

83 Un Flan muy muy cremoso. fh © 6€
Very, very creamy créme caramel.

B3 Tarta de queso al horno con frutos rojos. (o ¥ 6,50€
Baked cheese cake with red berries.
e

B3 Pastel crujiente de chocolate con helado de cacahuete salado. IRCRSAYE 7€
Crunchy chocolate cake with salted peanut ice cream.

. . . 191

B3 Torrija de pan brioche caramelizada con helado de canela. MO ¥ S 7€
Caramelized brioche French toast with cinnamon ice-cream.

B3 Espuma de limoén, galleta y algodon de azucar. 7€
Lemon foam, cookie and cotton candy.
ACOMPANA TU POSTRE / PAIR YOUR DESSERT WITH
Sitta Pereiras 7€ Barbeito Boal Reserva 5 afios 6€

Barbeito Boal Reserve 5 years

I.G. Madeira (100% Boal)
A
Niepoort LBV 2018 5€
D.O.C. Porto (Touriga nacional, Touriga franca,

Tinta amarela, Souson, Tinta roiz, otras)

DOC Porto (Touriga nacional, Touriga franca,

Tinta amarela, Souson, Tinta roriz, other)

—

Oremus Tokaji 3 Puttonyos 2018 1€
Tokaj-Hegyalja, Hungria (Furmint y otras)
Tokaj-Hegyalja, Hungria (Furmint and others)

IVA incluido
VAT included




Pan. 1,60€
Bread

ADVIERTA A NUESTRO PERSONAL DE SU INTOLERANCIA O ALERGIA PARA EVITAR CONTAMINACIONES CRUZADAS
INFORM OUR STAFF OF ANY INTOLERANCE OR ALLERGY TO AVOID CROSS CONTAMINATION

U 2 ¥ O Y P

Apio Crustaceos Gluten Huevos Sésamo Soja Sulfitos
Celery Crustaceans Gluten Egg Sesame Soya Sulphites

il & ® 6 f g <

Lacteos Pescado Moluscos Frutos secos Mostaza Cacahuetes Altramuz
Milk Fish Mollusc Nuts Mustard Peanuts Lupin

B1 PRIMER PLATO BONO RELAX & GASTRO PREMIUM.
STARTER INCLUDED IN THE GIFT VOUCHER RELAX & GASTRO PREMIUM.

B2 SEGUNDO PLATO BONO RELAX & GASTRO PREMIUM.
MAIN COURSE INCLUDED IN THE GIFT VOUCHER RELAX & GASTRO PREMIUM.

POSTRE BONO RELAX & GASTRO PREMIUM.

< DESSERT INCLUDED IN THE GIFT VOUCHER RELAX & GASTRO PREMIUM.




